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Breve Informacion sobre vino orgénico, respectivamente vino
hecho de uvas organicas

Reglas de produccién y etiguetado de acuerdo a diferentes normas internacionales

1. Introduccién:

El vino orgénico se hace cada vez més popular. Sin embargo, las reglas para la produccién
y el etiquetado no son faciles de comprender. El presente documento pretende dar una guia
de acuerdo al Reglamento (CE) 834/07, NOP y JAS.

2. Reg. (CE) 834/07 (con las reglas de implementacion en (CE) 889/08):

Desde 2012, el Reglamento (CE) 889/08 incluye reglas para la produccién de vino organico.
Entre otros, prohibe y restringe algunas practicas enoldgicas:

Concentracion parcial por frio Prohibido
Eliminacion del anhidrido sulfuroso mediante procedimientos fisicos Prohibido
Tratamiento por electrodialisis para la estabilizacién tartarica del vino Prohibido
Desalcoholizacién parcial del vino Prohibido
Tratamiento con intercambiadores catidnicos para la estabilizacién tartarica | Prohibido
Tratamientos térmicos Temp. max. 70°C
Centrifugacion y filtracion Poros = 0.2 um

El contenido de anhidrido sulfuroso del vino
orgénico se limita a 100 mg/litro en vino tinto,
respectivamente 150 mg/litro en vino blanco o

rosado. (Las excepciones se explican en Reg. Ecochile
203/12, modificacion al Art. 47 del Reg. (CE)
889/08.) Para la produccion de vino orgénico se Merlot

deben usar solo las sustancias enumeradas en
Anexo Vllla del Reg. (CE) 889/08.
Hecho de uvas de

Se debe usar levadura orgénica, si es que se agHinlburaoepanics
encuentra disponible. No se permite el uso de
levadura desactivada para la produccion de vino
en algunos paises miembros de la UE (no aplica
para paises terceros)!

Vino Chileno

El vino producido bajo estas reglas se puede
etiquetar como "organico" o "ecolégico" y llevar et oot o teochie Sontogs

el sello UE (ver Breve Informacion de CERES Certificado por CL-BIO-140 e
3.2.24). Incluso vinos producidos antes del 1° de
Agosto (la fecha cuando entr6 en vigencia el
Reglamento (CE) 2013/12), se pueden vender como "organicos" — siempre y cuando exista
documentacion detallada demostrando que todos los ingredientes y coadyuvantes de
proceso cumplen con el Reg. (CE) 203/12.

0.71 @  13%alcohol, contiene sulfitos

Existencias de vinos producidos hasta el 31 de Julio de 2012, asi como vino producido a
partir de uvas cosechadas hasta esta fecha, se puede todavia vender bajo el sistema
antiguo de "vino hecho de uvas organicas".

El vino producido con uvas cosechadas a partir del 1 de Agosto de 2012 debe cumplir
con el Reglamento (CE) 203/2012; de otra manera, no es permitido usar ningun tipo de
referencia a "organico" o "ecolégico".
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NOP:

Tedricamente, se podria producir vino “organico” — si es que fuera producido sin
sulfitos. Como en practica esto no es el caso, el vino solo puede etiquetarse como
"hecho con uvas organicas".

Se puede utilizar dioxido de azufre, siempre y cuando la concentracion de sulfito
en el producto final no exceda los 100 ppm. No se permite ni el metabisulfito de
potasio, ni tampoco el acido sulftrico, solo el SO.. La etiqueta tiene que declarar que
el vino contiene sulfito.

Otros ingredientes y coadyuvantes no-agricolas de procesado (p.ej. bentonita)
solo de acuerdo con § 205.605. El productor tiene que presentar al certificador toda
la informacion pertinente sobre las componentes de tales sustancias. Para este
propdsito, CERES ha elaborado un formulario especial. Al completar los fabricantes
de los ingredientes este formulario, se asegura que no se olvida ninguno de los
muchos detalles importantes, como p.€j.:

o Enzimas deben ser producidas sin ayuda de OGM, provenir de plantas
comestibles, o de hongos o bacterias no patdégenos

o Levaduras no deben ser genéticamente manipuladas, no sintéticas, no
cultivadas en sustrato petroquimico ni en desperdicios de licor de sulfito

o Gases como nitrégeno, oxigeno y CO; se permiten segun §205.605

o Nutrientes sintéticos que no se encuentren en 8§205.605 (como p.ej.
fosfato de amonio) no se permiten.

Hay que saber que algunos ingredientes o coadyuvantes de procesamiento que el
Reglamento Europeo considera “no agricolas”, se encuentran en la categoria de
“agricolas” en NOP (p.ej. gelatina, caseina, albumina, goma arabica). Sin
embargo, mientras el vino se etiquete como "hecho con uvas organicas ", estas
sustancias no necesitan ser certificadas organicas. Pero se necesita una
confirmacién de haberse producido sin ayuda de OGM, y que durante su produccién
no se usaron ni lodo de depuradora, ni radiacion ionizante.

En base a un acuerdo entre NOP y la Oficina para Impuestos y Comercio de Alcohol
y Tabaco (TTB), no se necesitan explicitar en la etiqueta ingredientes
individuales en el caso de vino hecho con uvas organicas (al contrario de todos los
demas productos organicos o “hechos con organico”).

Al contrario del Reglamento Europeo, se permite mezclar uvas organicas y no-
organicas, siempre y cuando se trata de diferentes variedades, y la etiqueta declara
“Hecho con uvas organicas y no-organicas”.

Las etiquetas de vino organico siempre tienen que enviarse a la certificadora
organica, para ser aprobadas por escrito, antes de que el productor las envie a la
TTB para su aprobacion. En http://www.ttb.gov/alfd/alfd organic.shtml encuentra
toda la informacién necesaria sobre las exigencias de etiquetado de bebidas
alcohdlicas organicas en Estados Unidos, con diferentes ejemplos.
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Vinedo ,El Toro*

Tempranillo

La Rioja, Spain

Made with organic grapes

CERTIFIED,

750 ml

13.2 % alcohol, contains sulfites

Ingredients: 95% Organic Tempranillo Grap&es

Produced and bottled by Vifiedo ,El Toro®, Rioja, Spain

Certified organic by CERES GmbH

Government warning: (1) Accordingto the surgeon general, women shouldnot
dring alcoholic beverages during pregnancy because of therisk of birth defects. {2)
Consumption of alcoholic beverages impairs your ability to drive a car or operate
machinery, and may cause health problems

4. JAS:

Ejemplo de una etiqueta de
vino para NOP

Obligatorio mencionar que
contiene sulfitos

Voluntario mencionar el porcentaje
de uvas organicas. En este caso, a
pesar de que contiene 95% de uvas
organicas (el resto pueden ser in-
gredientes como azuUcar e ingredi-
entes no agricolas), es solo “hecho
con uvas organicas”, debido al uso
de SOz

Debe decir “Certificado organico
por ...” debajo del nombre del pro-
ductor. No se debe usar el sello del
USDA para productos de la cate-
goria “hecho con...”

JAS no cubre bebidas alcohdlicas, por lo tanto no se puede certificar el vino segun JAS.
Sin embargo, se permite vender en Japdn vino certificado segun Regl. (CE) 834/07 o
NOP con referencia a “organico” (ver arriba), siempre y cuando no se utilice el sello JAS, y

las uvas cuenten con certificado JAS!
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